
 

 

 
 
 

Silvester Gala-Menü 2025 
 
 

Hummer / Quitte / Sellerie / 
Buttermilch 

~~~ 
Die „Doppel – Maultasche“ 

gebrannter Blumenkohl / Urkarotte / 
Vanille / Sprossen 

~~~ 
Fasan / Filderkraut /  

grüner Speck / rote Beete 
~~~ 

Espresso Martini Sorbet 
~~~ 

Atlantik - Seezunge / Linsen / Zucchini /  
Haselnuss / Chorizo 

~~~ 
Cheesecake / Blutorange /  

belgische Schokolade 
 

Menü 129 € 
 

inklusive Aperitif und Live – Kochshow 
Beginn 18 Uhr 

 
 

 
Karten nur im Vorverkauf ab 25.11.2025 erhältlich 
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Sehr geehrte Gäste, 

wir freuen uns, dass Sie bei uns feiern möchten! 

 

Um Ihnen die Planung Ihrer Feier zu erleichtern, haben wir nachfolgend einige 

Menüs für Sie zusammengestellt. 

Stellen Sie sich bitte aus den Vorschlägen Ihr persönliches Wunsch-Menü 

zusammen.  

 

Da alle Speisen stets frisch und ausschließlich für Sie zubereitet werden,  

bitten wir Sie, sich für ein einheitliches Menü zu entscheiden.  

Nach Auswahl des Menüs erstellen wir bei Bedarf eine vegetarische Alternative.  

Bitte teilen Sie uns die Anzahl der vegetarischen Gerichte, sowie Allergien 

spätestens 5 Tage vor der Veranstaltung mit.  

 

Gerne arbeiten wir Ihren Wünschen oder Vorstellungen entsprechend,  

auch individuelle Vorschläge aus. Sprechen Sie uns hierzu bitte an. 

 

Teilen Sie uns die Personenzahl Ihrer Veranstaltung bitte verbindlich  

5 Tage vorher mit.  

Haben sie dafür Verständnis, dass die dann bestellte Personenzahl berechnet 

werden muss. 

Bitte beachten Sie, dass ein Mindestumsatz von 2000€ besteht und eine 

kostenfreie Stornierung der Veranstaltung bis 14 Tage vor dem Veranstaltungstag 
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möglich ist. Bei späterer Stornierung berechnen wir 50% des Preises für die 

Speisen, mindestens jedoch 800 €. 

 

 

 

 

Menü I 

Gebackene Jakobsmuscheln /  

Hokkaido Kürbis / Amaretto 

26 € 

~~~ 

Roulade vom Perlhuhn / Trüffel-Glace / 

Flower Sprouts 

23 € 

~~~ 

Hirschrücken / Walnusskruste /  

Aprikose / Spitzkohl / Bacon / 

Herzogin Kartoffeln 

42 € 

~~~ 

Gefüllter Brie de Meaux /  

Birne / Nusshonig 

 12 € 

~~~ 

Nougatwürfel / Ofen – Ananas /  

Weißer Rum Eis 

13 € 

 

 

Vorspeise oder Zwischengang / Hauptgang / Dessert oder Käse  89 € 

Vorspeise / Zwischengang / Hauptgang / Dessert oder Käse           109 € 

Vorspeise / Zwischengang / Hauptgang / Käse / Dessert             119 € 
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Menü II 

Rosa Entenbrust / Cumberlandsauce / 

Fenchel – Mandarinensalat / Wildkräuter 

21 € 

~~~ 

Gebratenes Loup de mer Filet / Pernodsauce /  

rote Beete / Risotto 

als Zwischengang 24 € 

als Hauptgang 33 € 

~~~ 

Blutorangensorbet / Kürbisragout             8 € 

 mit Winzersekt aufgegossen                     11 € 

~~~ 

Das Beste vom Rind (rosa Rücken und geschmorte Backe) /  

Portweinjus / Wintergemüse / Kartoffel-Pastinaken-Püree 

38 € 

~~~ 

Kleine Käsevariation /  

Feigensenf / Trauben 

15 € 

~~~ 

Belgische Schokolade / 

Baiser / Kirschsorbet 

13 € 

 

 

Vorspeise / Hauptgang / Dessert oder Käse      69 € 
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Zwischengang / Hauptgang / Dessert oder Käse     85 € 

Vorspeise / Zwischengang / Hauptgang / Dessert oder Käse              105 € 

Vorspeise / Zwischengang / Sorbet / Hauptgang / Käse / Dessert             115 € 
 

 

 

 

 

Menü III 
 

Marinierter Feldsalat / Trauben / Speck /  

karamellisierte Walnüsse / Kartoffeldressing 

14 € 

~~~  

Cremesuppe vom Hokkaido-Kürbis /  

Steirischem Kernöl / Kürbiskerne 

10 € 

~~~ 

Ricotta –Pilzravioli / Rosmarin /  

Birne / gebratene Kräutersaitlinge  

als Zwischengang 19 € 

als Hauptgang 26 € 

~~~ 

Sous vide gegarter Kalbstafelspitz / Meerrettichsauce / 

buntes Pilzgemüse / handgeschabte Spätzle 

28 € 

~~~ 

Lebkuchenparfait / Bratapfel /  

Mandelcrunch 

13 € 

 

 

 

Vorspeise / Hauptgang / Dessert      52 € 

Suppe / Hauptgang / Dessert       48 € 

Vorspeise / Ravioli als Hauptgang / Dessert     50 € 
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Suppe / Ravioli als Hauptgang / Dessert     46 € 

Vorspeise / Ravioli / Hauptgang / Dessert     70 € 

Vorspeise / Suppe / Ravioli / Hauptgang / Dessert    79 € 

 

 

 

 

Enten-Menü 
 

Entenleberparfait / Brioche /  

Quitte / Blattsalate  

19 € 

~~~ 

Entenconsommé / Entenklein – Ravioli 

12 € 

~~~ 

Bio Landente von der schwäbischen Alb aus dem Rohr /  

Bratapfel / Rotkohl / gebratene Serviettenknödel 

36 € 

~~~ 

Topfenstrudel / Rum-Rosinen / Vanillesauce / Zimteis  

13 € 

 

 

 

Vorspeise / Hauptgang / Dessert      65 € 

Suppe / Hauptgang / Dessert       58 € 

Vorspeise / Suppe / Hauptgang / Dessert     76 € 

 

 

 

 


