
Herzlich Willkommen 

 im  
 
 

 
 

Aperitif-Empfehlung 
 

 

BISCHOFFS  

SOMMER- SPRITZ 
Gurke, Limette, Mango 

--- 

Sarti PINK mit Sekt, Soda 
Blutorange, 

 Mango und Passionsfrucht 

--- 

oder… 
 

Bischoffs Blue- Gin - Tonic 

(auch alkoholfrei) 

--- 

Oriental Déjà-vus 

mit Grapefruit 

 

Je 0,2 l  8,90 € 



Unsere Menüs verstehen sich als Vorschlag. Gerne könne Sie die Gerichte auch einzeln wählen. 

                - Menü 
 

Apfel – Gurken Gazpacho / Zitrone / 

pochierte Rotschwanzgarnele 
Allergene:  Gluten / Sellerie / Senf / Wein (Sulfite) 

16 € 
˷˷˷ 

Gebratener Pulpo / Aioli / 

hausgemachtes Kimchi / Süßkartoffel 
Allergene: Gluten /Eier / Milch / Senf / Sellerie / Wein (Sulfite) 

als Zwischengang 24 € 

als Hauptgang 32 € 
˷˷˷ 

Zweierlei vom Kalb (Rücken und Bäckchen) /  

buntes Sommergemüse / Pastinakenpüree 
Allergene:  Gluten / Eier / Milch / Sellerie / Senf / Wein (Sulfite) 

37 € 
˷˷˷ 

Schokoladen – Karamell Panna Cotta / 

Kirschen / Krokanthippe / Shiso  
Allergene: Gluten / Eier / Milch / Nüsse  

12 € 
 

3 - Gang Menü (Vorspeise/Kalb/Dessert)    62 € 

3 - Gang Menü (Vorspeise/Pulpo/Dessert) 57 € 

4 - Gang Menü        85 € 
 

Anja Bischoffs Weinreise  0,1 l                  3-Gang           14 €  

          4 Gang            19 € 



Unsere Menüs verstehen sich als Vorschlag. Gerne könne Sie die Gerichte auch einzeln wählen. 

Vegetarisches                       - Menü 

 

Ochsenherz Carpaccio / Burrata / Rauke / 

Basilikum – Zitronensorbet / Pinienkerne  
Allergene: Gluten / Milch / Sellerie / Senf 

16 € 
~~~ 

Miso Brühe / Baby Pak Choi / 

Rote Linsen / Frühlingslauch 
Allergene:  Gluten /Milch / Sellerie / Wein (Sulfite) / Nüsse 

12 €  
~~~ 

Lila, wilder Blumenkohl / Safransauce / 

getrocknete Tomate / Porree / gebratenes Risottoküchlein  
Allergene:  Gluten / Milch / Sellerie / Senf / Sulfite (Wein) 

26 € 
~~~ 

Cheesecake „upside down“ / Holunderblüte / 

Blutpfirsichsorbet / Veilchen 
Allergene: Gluten / Eier / Milch / Nüsse 

12 € 
 

3 - Gang Menü (ohne Suppe)     51 € 

3 - Gang Menü (ohne Vorspeise)      46 € 

4 - Gang Menü         61 € 

 

 Anja Bischoffs Weinreise  0,1 l                  3-Gang           14 €  

          4 Gang            19 € 



Unsere Menüs verstehen sich als Vorschlag. Gerne könne Sie die Gerichte auch einzeln wählen. 

Wir sind Schwaben – Menü 
 

Kleiner Salatteller /  

Kesselhaus-Dressing 
Allergene: Gluten / Eier / Milch / Sellerie / Senf / Wein (Sulfite) 

8 € 

~~~ 

Rinderconsommé / 

Rindfleischmaultäschle / Frühlingsgemüse 
Allergene: Gluten / Eier / Sellerie / Senf / Wein (Sulfite) 

12 € 

~~~ 

Zwiebelrostbraten vom Angus Rind (grain fed) /  

Thymianjus / Röstzwiebeln / handgeschabte Spätzle  
Allergene: Gluten / Eier / Milch / Sellerie / Senf / Wein (Sulfite) 

35 € 

~~~ 

Ofenschlupfer der Saison / 

hausgemachtes Vanilleeis  
Allergene: Gluten / Eier / Milch 

11 € 
 

3 Gang-Menü (ohne Suppe)      51 € 

3 Gang-Menü (ohne Vorspeise)       55 € 

4 Gang-Menü            62 € 
 

Anja Bischoffs Weinreise  0,1 l                  3-Gang           14 €  

          4 Gang            19 € 



Unsere Menüs verstehen sich als Vorschlag. Gerne könne Sie die Gerichte auch einzeln wählen. 

 

Wochen - Empfehlungen  
 

 Unser Gericht zu den Lammwochen: 

 Rosa Hüfte vom Stotz-Lamm / Portweinjus /    34 € 

 Chorizo / grüne Bohnen / weißes Bohnenpüree / Kirsche 
 Allergene: Milch / Senf / Wein (Sulfite) 

 

  

Wiener Schnitzel vom Kalb / Zitrone /    29 € 

Preiselbeeren / Bratkartoffeln  
Allergene: Gluten / Eier / Milch / Senf  

 

 

BISCHOFFS Cheeseburger (100% Dry Aged Beef) /   21 € 

Bacon / Cheddar / KESSELHAUS - Sauce /  

Essiggurken / Tomate / Röstzwiebeln  

Wahlweise  mit Pommes Frites / hausgemachter Mayonnaise 

  oder kleinem buntem Blattsalat  
Allergene: Gluten / Eier / Senf 

 
 

 

Eine große Kugel hausgemachtes Eis / Sorbet        4 € 
Allergene: Eier / Milch 

 

 


