
 

Herzlich Willkommen 

 im  
 
 

 
 

Aperitif-Empfehlung 
 

BISCHOFFS PINK AND GREEN 
 

Sarti PINK mit Sekt, Soda 
Taste of Blutorange, 

 Mango und Passionsfrucht 

--- 

P31 GREEN mit Sekt, Soda 
Taste of Absinth, Rhabarber,  

Ingwer, Kamille und Nelken 

--- 

oder… 
 

Bischoffs Blue- Gin - Tonic 

(auch alkoholfrei) 

--- 

Oriental Déjà-vus 

mit Grapefruit 

 

Je 0,3 l  7,90 € 



 

                - Menü 
 

Handgeschnittenes Beef Tatar / Miso-Mayonnaise / 

Karottengrünpesto / gepickelte Zwiebel / Röstbrot 
Allergene:  Gluten / Ei / Milch / Sellerie / Senf / Wein (Sulfite) 

21 € 
˷˷˷ 

Rotbarschfilet / Blutorangen – Sabayone /  

Kräuterrisotto 
Allergene: Milch / Senf / Sellerie / Wein (Sulfite) 

als Zwischengang 19 € 

als Hauptgang 29 € 
˷˷˷ 

Kalbs Rib Eye / Chermoula /   

Flower Sprouts / Herzogin Kartoffeln 
Allergene:  Gluten / Milch / Ei / Sellerie / Senf / Wein (Sulfite) / Nüsse 

34 € 
˷˷˷ 

Weiße Kaffee Crème Brûlée / 

Feigensorbet / Ananas / rosa Beeren 
Allergene: Gluten / Eier / Milch / Nüsse  

11 € 
 

3 - Gang Menü (Tatar/Fisch/Dessert)    58 € 

3 - Gang Menü (Tatar/Kalb/Dessert)   63 € 

4 - Gang Menü        81 € 
 

Anja Bischoffs Weinreise  0,1 l                  3-Gang           12 €  

          4 Gang            16 € 



 

Vegetarisches                       - Menü 

 

Rote Beete - Apfelcreme / Sprossen /  

karamellisierter Ziegenfrischkäse / Kürbiskern Krokant 
Allergene: Gluten / Milch / Ei / Sellerie / Senf / Nüsse  

12 € 
~~~ 

vegane Karotten – Ingwer Cremesuppe / 

Kokosnuss / Cashew / Mango  
Allergene:  Sellerie / Wein (Sulfite) / Nüsse  

10 €  
~~~ 

Sellerievariation / Lauchragout / 

Maracuja / Nussbutter - Polenta 
Allergene:  Milch / Ei / Sellerie / Senf / Sulfite (Wein) 

24 € 
~~~ 

veganer Schokoladenbrownie / Banane / 

Salz - Karamellsauce / Erdnussbuttereis 
Allergene: Gluten / Eier / Milch / Nüsse 

11 € 
 

3 - Gang (Ziegenkäse/Sellerie/Dessert)   44 € 

3 - Gang Menü (Suppe/Sellerie/Dessert)     42 € 

4 - Gang Menü         53 € 

 

 Anja Bischoffs Weinreise  0,1 l                  3-Gang           12 €  

          4 Gang            16 € 



 

Wir sind Schwaben – Menü 
 

Kleiner Salatteller /  

Kesselhaus-Dressing 
Allergene: Gluten / Eier / Milch / Sellerie / Senf / Wein (Sulfite) 

8 € 

~~~ 

Kartoffel – Meerrettich Cremesuppe / 

geräucherte Forelle / Croustini 
Allergene: Gluten / Sellerie / Senf / Wein (Sulfite) 

10 € 

~~~ 

Zwiebelrostbraten vom Angus Rind (grain fed) /  

Thymianjus / Röstzwiebeln / handgeschabte Spätzle  
Allergene: Gluten / Eier / Milch / Sellerie / Senf / Wein (Sulfite) 

34 € 

~~~ 

Ofenschlupfer der Saison / 

hausgemachtes Vanilleeis  
Allergene: Gluten / Eier / Milch 

10 € 
 

3 Gang-Menü (ohne Vorspeise)       48 € 

3 Gang-Menü (ohne Suppe)      52 € 

4 Gang-Menü            58 € 
 

Anja Bischoffs Weinreise  0,1 l                  3-Gang           12 €  

          4 Gang            16 € 



 

       

Empfehlungen  
 

 Freiland Feldsalat / Granatapfeldressing /    12 € 

 karamellisierte Walnusskerne / Grissini 
 Allergene: Gluten / Eier / Milch / Senf / Wein (Sulfite) 

 

  

Wiener Schnitzel vom Kalb / Zitrone /    28 € 

Preiselbeeren / Bratkartoffeln  
Allergene: Gluten / Eier / Milch / Senf  

 

 

BISCHOFFS Cheeseburger (100% Dry Aged Beef) /   21 € 

Bacon / Cheddar / KESSELHAUS - Sauce /  

Essiggurken / Tomate / Röstzwiebeln  

Wahlweise  mit Pommes Frites / hausgemachter Mayonnaise 

  oder kleinem buntem Blattsalat  
Allergene: Gluten / Eier / Senf 

 
 

 

 Kleine Käsevariation / Feigensenf / Nußhonig   11 € 
 Allergene: Gluten / Milch / Senf / Wein (Sulfite) 


